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Qual egrave; Irsquo;errore che commettono (quasi) tutti i ristoratori italiani? Cosa potrebbero fare invece per avere un
enorme successo ORA ?Se vuoi scoprire il segreto per avere un locale di grande successo questo egrave; il libro che fa
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per te!l ristoratori in Italia hanno un grosso problema: la crisi e la concorrenza crescente unite ad un calo dei consumi.
Il risultato? Ti ammazzi di fatica guadagnando meno di quanto meriteresti!E seti dicessi che TU, QUI, OGGI puoi
fare ancora una COLOSSALE differenza nonostante le difficoltagrave; del mercato?In questo testo, scritto daun
esperto del marketing nel campo dellaristorazione, egrave; contenuta la soluzione ai tuoi problemi: il SISTEMA
Restaurant Marketingcopy;!Dalla creazione di una strategia promozionale, allrsquo;uso efficace di internet, dei social
network e del nuovi strumenti web, allrsquo;utilizzo ideale dei mezzi piugrave; tradizionali: qui si trovano racchiusi
tutti i consigli utili e semplici da mette-re in pratica (ma che pochi ristoratori ancora sfruttano) per far crescere ORA il

tuo locale.



